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Anweisungen zur manuellen KeyKeg-Beflllung

SCHRITT 1: LASSEN SIE DEN GESAMTEN SAUERSTOFF AUS
DEM BIERBEUTEL HERAUS.

e Entfernen Sie die Schutzkappe vom KeyKeg-Ventil und spriihen
Sie ein wenig Alkohol oder Desinfektionsmittel auf das Ventil.

e Verbinden Sie ein sauberes, desinfiziertes Verbindungsstiick mit
dem KeyKeg und lassen Sie den (bei der Herstellung
eingeschlossenen) Luftriickstand aus dem Bierbeutel ab, indem
Sie das Kugelventil 6ffnen waehrend mindestens 6 Sekunden.

e Klemmen Sie das Verbindungsstiick ab.

SCHRITT 2: VERBINDEN SIE DEN FULLKOPF MIT DEM
BIERTANK
e Spllen Sie den Bierschlauch und den Fillkopf mit Alkohol bzw.
einem anderen Desinfektionsmittel durch oder sterilisieren Sie
diese Teile mit Dampf oder in einem Ofen, um die richtigen
mikrobiologischen Voraussetzungen zu schaffen.
¢ Desinfizieren Sie sdmtliche Verbindungen

e Verbinden Sie das Bierzuflussventil mit dem Bierventilanschluss.

e Lassen Sie Bier in den Bierschlauch ein, bis er voll wird.

SCHRITT 3: VERBINDEN SIE DEN FULLKOPF MIT DEM
KEYKEG
e SchlieRen Sie das Luftventil des Fullkopfes an und desinfizieren
Sie erneut den Fullkopf.
e Setzen Sie das KeyKeg verkehrt herum auf einer Stitze.
e Halten Sie den Fullkopf in umgekehrter Position.
e Fiillen Sie die Spritze durch sanftes Offnen des Kugelventils, bis
der Bierschaum die Obergrenze der Spritze erreicht, um
sauerstofffreie Fullbedingungen zu gewéhrleisten.

SCHRITT 4: KEYKEG-FULLUNG

e SchlieBBen Sie den Fullkopf mit einer Rechtsdrehung in
umgekehrter Position an den Behalter an.

e Offnen Sie das Kugelventil der Bierleitung.

e Offnen Sie das vorsichtig das Luftventil und stellen Sie es zur
Regelung des Gegendrucks auf ein Niveau ein, das eindeutig
Uber dem CO2-Sattigungsdruck des Biers in der betreffenden
Temperatur liegt, um Schaumbildung zu vermeiden.

SCHRITT 5: SCHLIESSEN DES BIERVENTILS UND
ABKLEMMEN DES FULLKOPFS
e SchlieRen Sie das Kugelventil, nachdem das Manometer abrupt
auf Null gesunken ist.
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Lockern Sie den Fllkopf und klemmen Sie ihn mit einer
Linksdrehung vom KeyKeg ab.

Reinigen Sie die Auf3enseite des Bierventils durch Aufspriihen
von heiRem Wasser.

Desinfizieren Sie das Ventil mit einem wenig Alkohol oder
Desinfektionsmittel.

Nehmen Sie das KeyKeg vom Sténder und lassen Sie die
Verschlusskappe auf dem KeyKeg einrasten, um einen sicheren
Verschluss zu gewahrleisten.

WICHTIG:

Dieses einfache Fullverfahren lasst keinen oberen Hohlraum. Der
Fullstand konnte leicht ber dem Nennvolumen liegen.

Achten Sie darauf, dass die gesamte Luft aus dem Schlauch zur
Bierversorgung abgelassen ist.

Achten Sie auf gute mikrobiologische Bedingungen. Sterilisieren
Sie den Druckbeaufschlagungskopf, den Fillkopf und den
Bierschlauch sorgféltig mit Alkohol. Sterilisieren Sie das KeyKeg-
Ventil vor und nach dem Fillen. (Achten Sie darauf, dass kein
Alkohol auf die PET-Oberflache gelangt, da das Material durch
den Alkohol beschadigt werden kénnte.)

Achten Sie vor Beendigung des Fullverfahrens darauf, dass die
gesamte Luft auf dem unter Hohlraum abgelassen wurde. Eine
Beschadigung des Bierbeutels wird verhindert, wen er an die
Behalterwand gedruckt wird.

Die Fullung erfolgt in umgekehrter Position, damit sich der
Bierbeutel korrekt entfaltet. Wenn der Behélter in der
Normalposition gefullt wird, kbnnte der Bierbeutel platzen!

Eine ausfuhrliche Anleitung zum An- und Abklemmen des
Verbindungsstiicks und des Fllkopfs finden Sie in der “KeyKeg-
Anleitung”.
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